
  

 

  Samedi 4 Avril 2026 

     MENU DU JOUR 39€ 
 

 

 
 
 

ENTREES 
 

Tartare de saumon Bømlo, herbes fraîches, yaourt grec, gingembre et  
piment d’Espelette 

Ou 
Vitello tonnato de cochon fermier, fines tranches, condiments câpres,  
thon et parmesan, petite salade croquante 

Ou 
Vol-au-vent printanier, asperges, crème de morilles et fèves  
 

PLATS 
  

 Filet de lieu jaune de nos côtes rôti, fumet de poisson crémé au safran 
Ou 
 Épaule d’agneau aux aromates, jus à l’ail des ours 
Ou 

Orecchiette al dente, crème de parmesan, champignons et huile aux herbes  
 

DESSERTS 
 

 Roulé à la noisette, ganache chocolat et sorbet rhum Don Papa 
Ou 
 Entremet à la noix de coco, insert framboise et glace coco  
 

L’origine des viandes est disponible sur demande.  
Merci de signaler toute allergie connue à notre équipe. 
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